
Au Mel’ting Pot, voyagez à travers les influences culinaires du monde dans
une ambiance chaleureuse, révélée par notre signature belge authentique.

Notre cuisine se vit comme un moment de plaisir où chaque plat est une
invitation à la créativité, au partage et à l’excitation de découvrir d’autres

horizons.

Tout est fait maison, avec passion et attention.

 Installez-vous, profitez de l’ambiance, partagez ce repas 
et ce moment de convivialité… 

MENU 42€

MEL’TING POT
LA CARTE

Polpettes al pistacchio

ou

Falafels

Torta Puerco

ou

Burrito (chorizo ou guacamole)
(accompagné de frites de patates douces et d’une mayonnaise au chipotle)

Cookie au chocolat et glace vanille



Totopos
Chips de tortillas de farine de maïs blanc accompagnés de ses trois sauces: tomate,
guacamole et fromage.

A PARTAGER

Falafels
Croquettes à base de pois chiches aux épices orientales et accompagnées de sa
sauce au yaourt ail-menthe et citron.

5 pièces: 12€          8 pièces: 16€          12 pièces: 22€

Polpette al pistacchio
Petites boulettes de viande à la pistache et roquette accompagnées de sa sauce
au yaourt ail-menthe et citron.

(ou pas)

Dip Houmous et Naan
Houmous de pois chiches accompagné de pain naan d’origine indienne.

Dip Poivron Fêta et Naan
Tartinade méditerranéenne à base de poivrons rôtis, fêta et noix de pécan
accompagnée de pain naan.

Empanadas poulet

10€

9€

9€

4 pièces: 12€          6 pièces: 17€          9 pièces: 23€

Chaussons à base de farine de maïs blanc et de blé farcis de poulet, fromage et sauce
tomatée. 

2 pièces: 13€          4 pièces: 23€

Croquetas de Jamón
Tapas emblématique espagnol, ces croquettes sont réalisées à base de parmesan et
de jambon “Délice de la Sûre”.

La planche Mel’ting Pot
Houmous & poivron fêta dip, pain naan, polpettes al pistacchio et croquetas de
Jamón.

6 pièces: 12€          8 pièces: 15€          12 pièces: 21€

30€



Tacos Pescado (3 pièces)

Brochettes de poulet

À TABLE !
25€

Tortillas de farine de maïs blanc garnies de scampis marinés, avocat, oignons
rouges marinés, mangue et sauce au yaourt ail-menthe et citron.

Bao de poisson (2 pièces)

Burrito 
Tortilla de farine de blé garnie de riz, haricots noirs, oignons, maïs, salade,
fromage et sauce tomatée.

Torta Puerco 24€

Chorizo
Guacamole

24€

24€

Accompagné de frites de patates douces et d’une mayonnaise au chipotle.

Pain vapeur japonais garni de poisson pané croustillant, de pickles de légumes,
salade et mayonnaise au miso.

21€

Mijoté de boeuf 25€
Mijoté de boeuf aux carottes, pommes de terre, tomates, zeste de citron et
épices orientales.

24€
Deux brochettes de poulet marinées, grillées et nappées d’une sauce “urban
barbecue” accompagnées de frites belges avec la peau.  

Burger falafel 24€
Galette de falafel, pickles de légumes, salade, tomate, sauce au yaourt ail-
menthe et citron accompagné de frites de patates douces.

Possibilité de servir ce plat, revisité version tacos, en option vegan et sans gluten.

Une petite touche en plus ?

5€

3€

1,50€

Frites de patates douces ou frites belges avec la peau
Guacamole
Mayonnaise au chipotle ou mayonnaise au miso
Sauce fromage
Sauce au yaourt ail-menthe et citron
Coleslaw (salade de choux et carottes)

3€

1,50€

3€

Effiloché de porc au piment doux guajillo, fromage, oignons rouges marinés,
tomates, salade et mayonnaise au chipotle.
Accompagné de frites de patates douces et d’une mayonnaise au chipotle.

Accompagné de frites de patates douces et d’une mayonnaise au chipotle.



LA VIE EST COURTE, PRENEZ UN DESSERT

Cookie

Churros à la cannelle, sauce chocolat et glace vanille.

Tatin de pommes caramalisées accompagnée d’une glace vanille.

Cookie chaud et moelleux garnis de pépites au chocolat, de praliné et d’une glace
vanille.

Dame blanche
Trois boules vanilles nappées de chocolat et chantilly.

Gâteau à la carotte
Gâteau moelleux à la carotte.

Churros 

Tarte tatin 

12€

12€

11€

12€

11€

10€

12€

12€

BEFORE YOU GO
Café gourmand (Thé: +2€)

Espresso tequila

Cocktail à base de tequila reposado, café espresso et liqueur de café.

Irish coffee ou ses cousins

Boisson chaude qui mélange café, whiskey et sucre nappée de chantilly.

Café accompagné de ses mignardises.

Notre glace vanille est produite artisanalement par la Pâtisserie Le Melba

 
Allergique ou intolérant (gluten & co) ? Dites-le nous, on s’adapte avec plaisir.

Chaque plat végétarien est accompagné de l’insigne suivant : 

Dernière commande des plats à 20h30, après on laisse la cuisine se reposer.
Une seule addition par table (merci pour votre super organisation).

Tout est fait maison, avec amour et passion.
Installez-vous, profitez… et régalez-vous !


